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Про призначення відповідальних

осіб, які можуть брати проби 
з готової продукції

Відповідно до законів України «Про освіту», «Про загальну середню освіту», на виконання постанови Кабінету Міністрів України від 22.11.2004 № 1591 «Про затвердження норм харчування у навчальних та дитячих закладах оздоровлення та відпочинку», наказу Міністерства освіти і науки України від 21.11.2002 № 667 «Про затвердження Порядку встановлення плати для батьків за перебування дітей у державних і комунальних дошкільних та інтернатних навчальних закладах», Комплексної програми розвитку освіти м. Харкова на 2018-2022 роки, затвердженої рішенням 16 сесії Харківської міської ради 7 скликання від 08.11.2017 № 826/17 «Про затвердження Комплексної програми розвитку освіти м. Харкова на 2018-2022 роки» (зі змінами та доповненнями), рішення 31 сесії Харківської міської ради 7 скликання від 27.11.2019 № 1814/19 «Про бюджет міста Харкова на 2020 рік», рішення виконавчого комітету Харківської міської ради від 11.12.2019 № 941 «Про організацію харчування учнів та вихованців закладів освіти м. Харкова у 2020 році», наказу Департаменту освіти Харківської міської ради від 16.12.2019 № 335 «Про організацію харчування учнів та вихованців закладів освіти міста у 2020 році», наказу Управління освіти адміністрації Київського району від __________ № ____ «Про організацію харчування учнів та вихованців закладав освіти Київського району у 2020 році»
НАКАЗУЮ:
1. Призначити відповідальними особами, що можуть брати проби готової продукції:

голова комісії - Мазикіна О.Б., заступник директора з начально-виховної роботи, відповідальна за організацію харчування;

члени комісії: Каверіна А.М. - завідуюча виробництвом;
Закревська Л.О. - медична сестра.
2. Членам комісії:

2.1.  Здійснювати контроль за якістю їжі, а також сировини та продуктів, що надходять. 
Постійно
2.2. Здійснювати контроль за дотриманням санітарно-гігієнічних вимог щодо стану обідньої зали.
Постійно
2.3. Брати участь у проведенні вітамінізації страв. 
Постійно
2.4. За 30 хвилин до початку видачі готової продукції приходити до харчоблоку та звірятися з меню.
Щоденно

2.5. Пробу їжі брати із спільного котла, перемішуючи блюдо для рівномірного розподілення компонентів та проводити органолептичну оцінку.

Щоденно

2.6. Органолептичний бракераж починати з блюд, що мають слабкий запах та смак (супи та подібне), а потім дегустувати блюда, що мають більш виразний запах та смак.
Щоденно

2.7. Запах та смак солодких блюд дегустувати в останню чергу.
Щоденно

2.8. Результати бракеражної проби заносити в Журнал бракеражу готової кулінарної продукції.

Щоденно

Відповідальна: Закревська Л.О., медична сестра,
2.9. Під час виявлення порушень технології приготування їжі, а також у випадку якщо блюдо готово не зовсім допускати до видачі тільки після усунення виявлених кулінарних недоліків.

За необхідністю

2.10. Перевіряти наявність та правильність зберігання цілодобових проб.

Щоденно

2.11. Перевіряти фактичний вихід однієї порції кожного блюда.

Щоденно

3. Контроль за виконанням наказу залишаю за собою.

Директор гімназії 






І.П.Дементьєва
З наказом ознайомлені:
Мазикіна О.Б.

Закревська Л.О.
Мазикіна

